MENU DU SOIR

Menu 3 services: 65€

Accords Mets-Vins : 39€

FILET DE MAQUEREAU EN ESCABECHE

lartare de courgette et menthe fraiche

COEUR DE BOEUF GRILLEE
crumble olives el basilic, vieux vinaigre

PICANHA DE VEAU

girolles, pomme fondante, jus court a la fleur de thym.

ROUGET BARBET
Piperade fine et fenouil braisé

AUBERGINE GRILLEE
creme de tahini et legumes croquants

FLEUR DE MELON

groseilles, glace lait d’amandes

MILLE-FEUILLE MINUTE
vanille bourbon

Pour votre sécurité et votre confort, veuillez nous informer
de toute allergie, restriction ou intolérance alimentaire.

EVENING MENU

3 courses menu: 65€

Food and Wine Pairing: €39

MACKEREL FILLET IN ESCABECHE
zucchini tartare with fresh mint

GRILLED OXHEART TOMATO
olive and basil crumble, aged vinegar

VEAL PICANHA

chanterelle mushrooms, melt-in-your-mouth apple,

reduced thyme-infused sauce.

RED MULLET
Light piperade and braised fennel

GRILLED EGGPLANT
Tahini cream and crisp vegetables

MELON BLOSSOM
Red currants, almond milk ice cream

QUICK MILLE-FEUILLE
Bourbon vanilla

For your safety and comfort, please let us know about any food
allergies, dietary restrictions, or intolerances.



