


Lunch

Pour votre sécurité et votre confort, veuillez nous informer
de toute allergie, restriction ou intolérance alimentaire.

Assiette apéritive gourmande

Assiette du pêcheur
Truite, saumon gravlax, rillette de poisson, calamar frit.

Salade de quinoa
Noix, agrumes, fromage de chèvre, cranberries.

tataki de bœuf
Et sa salade d’herbes.

Farandole de caracole

Boulet à la liégeoise

Escalope milanaise
Et ses pâtes fraîches.

Vol au vent de la mer

Rigatoni
Au chorizo, calamars, poivrons et pecorino.

Agneau de 7h façon pita

Satay de tempeh
A la sauce de sumatra occidental, riz curcuma, coco, papaye fraîche.

Dessert du jour

Lunch

Gourmet appetiser plate

Fisherman's plate
Trout, gravlax salmon, fish rillette, fried squid.

Quinoa salad
Nuts, citrus fruits, goat's cheese, cranberries.

beef tataki
And his herb salad.

Caracole farandole

Liège-style meatball

Milanese cutlet
And its fresh pasta.

Sea breeze vol-au-vent

Rigatoni
With chorizo, squid, peppers and pecorino cheese.

7-hour lamb LIKE A PITA

Tempeh satay
With West Sumatra sauce, turmeric rice, coconut, fresh papaya.

Dessert of the day

For your safety and comfort, please inform us
of any allergies, dietary restrictions or intolerances.
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